WIJNMOMENTEN

FOOD.

SHARING - SMALLFOODS

18U - 21U DOORLOPEND

Vertrekkend uit ons ruim aanbod conventionele en natuurwijntjes serveren wij u streekgebonden en
seizoensgebonden gerechten die bijdragen tot een gastronomische totaalbeleving.

Wij adviseren u graag bij het maken van uw keuze.



SHARING

Leuke gerechten die je kan delen in gezelschap.
(2-4 personen per gerecht)

GOURMANDPLANK charcuterie, kaas,verse tapenades * 32
VEGANPLANK selectie van de chef 21
CHARCUTERIEPLANK selectie ‘Farm Beef Boutique’ * 18
KAASPLANK 4 streekkazen ‘Sint-Carharinadal’ Hamont Achel * 16
PLUMA IBERICO stokjes met chimichuri (5 stuks) 16
HALLOUMI FRIETJES met babycrop en bosbescitroensaus 15
DESSERTPLANKJE VAN DE CHEF sharingassortiment voor de zoetebek 14,5
NACHO’S PULLED PORK kaas en lente-ui 12
VLEESKROKETJES met heerlijke dip (5 stuks) 12
TEMPURA OESTERZWAMMEN met truffelmayonaise 1n
CAMEMBERT IN DE OVEN met houthakkersbrood 9,5
BLOEMKOOL OP LIBANESE WIJZE met bosbescitroendip 8,5
AARDBEIEN met chocoladesaus 8
ZOETE AARDAPPELFRIETJES met kruidendip 7,5
OESTERS, GILLARDEAU prijs per stuk (enkel beschikbaar via reservatie) 4

extra portie houthakkersbrood 3

extra portie Toastjes 2

extra portie krielaardappeltjes met rozemarijn 6

extra portie gegrilde groentjes 6

* deze gerechten worden geserveerd met houthakkersbrood en hoeveboter



SMALLFOODS

Leuke kleine hapjes doorlopend beschikbaar.

GEDROOGDE ENTRECOTE ‘BLONDE AQUITAINE’ - Farm Beef Boutique 60g. 14
ROSBIEF met truffelmayonaise 12,5
SALAMI 125 GR. op de plank met toastjes en boter 9
RILETTE VAN EEND met toastjes en boter 8,5
KAAS VAN DE MAAND 100 GR. met toastjes en boter 8
CHARCUTERIE BASIC met toastjes en boter 7,5
TRIO TAPENADES VAN DE CHEF met toastjes 7,5
ZACHTE GEITENKAAS met granaatappel en toastjes 7
GEROOKTE SARDINES met appel en créme fraiche 7
OLWVEN in verse kruidenmarinade 6
CHICHARRON gepofte pork belly 4,5

extra portie Toastjes 2

Omdat wij werken met lokale en dagverse producten zijn sommige gerechten beperkt beschikbaar.



